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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Omavalvontajarjestelma ei ole tarkastettavissa.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontajarjestelma ei ollut tarkastettavissa. Henkilokunnan kertoman mukaan yrittajat olivat
ottaneet omavalvontasuunnitelman mukaansa edellisella viikolla.

Omavalvontasuunnitelma tulee olla tarkastettavissa toimipaikassa, sekd omavalvontasuunnitelman
mukaiset lampéotilakirjaukset sailytetaan kuluvan vuoden ja edellisen vuoden ajalta.
Omavalvontasuunnitelmassa tulee olla kuvattuna kaikki toimintaan liittyvéat, elintarviketurvallisuuden
kannalta olennaiset tydvaiheet, seka miten ja millaisilla toimenpiteilla hallitaan riskit.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat soveltuvat toimintaan. Kahvilatilassa tarjoillaan aamulla valmistetut leivonnaiset seka keittolounas.
Tarjottavien elintarvikkeiden valmistus toteutetaan paarakennuksen keittiossé, jossa on riittavasti
tydtasoa, uuni, tiskilinjasto seka jadkaappeja. Lattian pinta on suojattu muovilla.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat, joissa kasitelladn pakkaamattomia elintarvikkeita, nayttavéat silmamaaraisesti
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tarkasteltuna olevan kunnossa ja ehjia, lukuun ottamatta pientéa kuluneisuutta.

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettavat tyovalineet, kalusteet ja laitteet ovat kayttotarkoitukseen soveltuvia seké kapasiteetiltaan
ja maaraltaan toimintaan nahden. Lisaksi ne ovat kunnossa ja ehjid, lukuun ottamatta pienta
kuluneisuutta.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa oli hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tydvalineet ja laitteet ovat puhtaita. Siivousvalineet ovat hyvakuntoisia ja niiden
puhtaudesta on huolehdittu.

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa.
Avustajakoirat ja lemmikkieldimet paasevat vain asiakastiloihin.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet siirretdén jatehuoltotiloihin riittdvan usein. Jatehuolto on kiinteiston omistajan jarjestama.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden
kasittelyn aikana.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta huolehtii késienpesusta.
Jos elintarvikehuoneistossa kaytetaan suojakéasineita, niita kaytetdan hygieenisesti.
Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

Uudistuneen lainsaadannodn myo6ta toimija vastaa ja laatii omat ohjeet erilaisten lavistysten ja korujen tai
muiden vastaavien kieltdmisesta tai suojaamisesta tyontekijoilla, jotka kasittelevét elintarvikkeita tai
oleskelevat elintarvikkeiden kasittelyalueilla.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydthon soveltuvat puhtaat
vaatteet. Yhtenaisena tydasuna on esiliina.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi B = Hyvéa
Oivahuomio

Henkildkunnan perehdyttamisessé, opastuksessa, koulutuksessa on pienia epékohtia.
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan perehdyttamisessa omavalvontaan heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla on
pienia epakohtia. Keskustelun perusteella henkilbkunnalla on ymmarrys hygieenisesta toiminnasta,
mutta omavalvontaan ei ole perehdytetty.

Omavalvonnalla tulee olla nimetty vastuuhenkild, jolla on riittavaa koulutus tehtavaan. Vastuuhenkilon
tulee ohjata ja kouluttaa elintarvikkeita kasittelevat henkilot tydsuhteen alussa, jotta henkilostd osaa
toimia omavalvontasuunnitelman mukaisesti.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Oivahuomio

Tyontekijoilla on hygieniapassit. Elintarvikelain edellyttdmassa kirjanpidossa, omavalvonnan
yhteydesséd, tyontekijéiden hygieeninen osaaminen tulee olla tarkastettavissa. Hygieniaosaamisen
kirjanpidossa on oltava vahintaan kirjaukset tyontekijoiden tarvittavien todistusten olemassa olosta.
Kirjauksista tulee kayda ilmi vahintdan se, milloin tydntekija on saanut todistukset (hygieniapassi ja
terveystodistus). Toimija vastaa siitd, etta tyontekijoilla on tarvittavat todistukset.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séailytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsdadannon mukaisesti ja elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa.
Sailytyksessa ei ole mikrobiologisen ristikontaminaation tai saastumisen vaaraa.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja séilytys ei aiheuta elintarvikkeille
elintarviketurvallisuuden heikentymista.

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan mukaiset lampétilamittaukset on tehty ja kirjattu. Elintarvikkeiden lampdtilat ovat
lainsdadannon vaatimusten mukaiset. Leipomotilassa pienen jadkaapin lampétila oli +8°C — +10°C.
Jadkaappien lampotila saa olla maksimissaan +6°C kauttaaltaan kylmékaapissa. Lampétilojen on oltava
vaatimuksenmukaisia ja toiminnassa mahdollisesti esiintyvan lampdtilapoikkeaman on oltava
lyhytaikainen (alle 24h) ja korkeintaan 3 °C lainsdadanndn asettamasta lampdétilavaatimuksesta.
Lampdtilapoikkeamat tulee kirjata ylos.

6.3. Kuumana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kuumasadilytysté vaativien elintarvikkeiden lampdtilat ovat sdaddsten tai toimijan asettaman mukaisia.
Kuumana sailytettavan lounaskeiton lampdétilanseuranta tulee olla séanndllista ja lampdatilat tulee kirjata
viikottain.

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Tuoteryhmien erilldanpito ja hygienia myynnissé ja tarjoilussa
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa tarjolla pidon aikana ei ole huomautettavaa.

7.2. Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta myynnissa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tuotteet ovat paivan tuotteita. Ne tuotteet mitk& eivat mene paivan aikana, myydaan ResQ-sovelluksen
kautta, tai pienet maéaréat heitetaan pois.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillé4én pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia. Gluteiinittomia tuotteita valmistetaan samoissa tiloissa. Asiakkaalle kerrotaan
ettd ei ole erillisia valmistustiloja, mutta tuotteet valmistetaan mahdollisimman huolella.

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet:
- gluteenia sisaltavat viljat, eli vehnd, ohra, ruis, kaura, ja niista valmistetut tuotteet
- ayridiset ja ayriaistuotteet

- kananmuna ja munatuotteet

- kala ja kalatuotteet

- maapéhkina ja maapahkinatuotteet

- Soijapapu ja soijapaputuotteet

- maito ja maitotuotteet

- pahkinat ja pahkinatuotteet

- selleri ja sellerituotteet

- sinappi ja sinappituotteet

- seesaminsiemenet ja seesaminsiementuotteet

- rikkidioksidi ja sulfiitit

- lupiinit ja lupiinituotteet

- nilvidiset ja nilvidistuotteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet tulee ilmoittaa joko kirjallisesti asiakkaiden
nahtavilla tai ilmoittaa kirjallisesti, mista kyseisen tiedon allergeeneista saa. Myyntitiskin laidassa on
teksti, ettd "kysy gluteiinitonta ja vegaanista". Informatiivisempi lause asiakkaiden nahtaville olisi:
"lisétietoja elintarvikkeista ja allergeeneista saa kysymalla henkildkunnalta”.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnan kertoman mukaan yrittaja noutaa raaka-aineet omalla autollaan 1-2 kertaa viikossa
Kesprosta. Kylmatuotteiden kylmékuljetuksiin on kaytdssa kylmalaukut ja kylmékallet. Jaatelot tulee
suoraan kylmaautolla kahvilaan, jossa kuorma puretaan suoraan pakastimeen.

Elintarvikkeiden vastaanottokaytannot vastaavat saaddsten vaatimuksia.

Elintarvikkeiden vastaanotto toteutetaan siten, etta kylmaketju ei katkea tai valmiiksi kuumennettuna
vastaanotettavat elintarvikkeet eivat paase jadhtyméaéan. Lampétilahallinta ei voida todentaa, mutta
kuljetusmatka on alle 10 minuuttia.

Pakkausten eheys ja puhtaus tarkistetaan vastaanottovaiheessa saannénmukaisesti ja kayttéon
kelpaamattomat materiaalit poistetaan.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan ei-eléainperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyyden
periaatteella "yksi askel taaksepain” ja "yksi askel eteenpain".

Lisatiedot

Oiva-raportin on oltava esilla elintarvikehuoneiston sisddnkaynnin yhteydessa, sen valitttmassa
laheisyydessé tai muussa kuluttajan kannalta sopivassa paikassa siten, ettd se on kuluttajan helposti
luettavissa. Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille, mikali yritys
markkinoi sivuillaan elintarvikkeita. Linkki tulee tehda nakyvalle ja helposti havaittavalle paikalle
verkkosivuston avaussivulle. Lisétietoja saa oivahymy.fi -sivustolta.
https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/. Kaikki Oiva-raportit julkaistaan oivahymy.fi -
sivustolla.

Jyvéaskylan seudun ympaéristéterveys
www.jyvaskyla.fi'ymparisto/ymparistoterveys

Jyvaskylan seudun ymparistdterveyden yhteinen sahkoposti: ymparistoterveys@jyvaskyla.fi
Instagram ja Facebook: @jklymparistoterveys

Elintarvikelain (297/2021) 72 §:n mukaisesti kunta perii vuosittain 150 euron suuruisen valvonnan
perusmaksun suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan piirissé olevalta valvontakohteelta 1.1.2022
alkaen. Valvonnan perusmaksu peritdan kalenterivuoden alussa.

Jyvaskylan seudun ymparistdterveyden maksutaksaa on uudistettu 1.2.2022 alkaen.
Elintarvikehuoneistojen tarkastusmaksu méaaraytyy kohteen riskiluokan mukaisesti.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Maa- ja metsatalousministeridon asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014
Maa- ja metséatalousministerion asetus pakasteista 818/2012

Laki verojen ja maksujen taytantddnpanosta 706/2007 9 §

Maksu 210,00 €

Tarkastaja Marja Lupsakko
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
marja.lupsakko@jyvaskyla.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Huomiot * Observation
Omavalvontajarjestelma ei ole tarkastettavissa.

Henkilokunnan perehdyttamisessa, opastuksessa, koulutuksessa on pienia epakohtia. Tyontekijoilla on
hygieniapassit. Elintarvikelain edellyttamassa kirjanpidossa, omavalvonnan yhteydessa, tyontekijéiden
hygieeninen osaaminen tulee olla tarkastettavissa. Hygieniaosaamisen kirjanpidossa on oltava vahintaan
kirjaukset tyontekijdiden tarvittavien todistusten olemassa olosta. Kirjauksista tulee kdyda ilmi vahintédan se,
milloin tydntekija on saanut todistukset (hygieniapassi ja terveystodistus). Toimija vastaa siita, etta tyontekijoilla
on tarvittavat todistukset.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

.. .. e e viimeistaan 22.8.2022 /

Jyvaskylan seudun ymparistoterveys Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
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